WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF
2022 RIESLING SEKT exrmivr Suvrrme O,IL 16 €
2020 Rost SExt Brur, ., WEIN- & TAFELHAUS “extuair Suiere oL 17€

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
Brut NATURE 60 MONATE extiior Suvrrme oL 19€

CHAMPAGNE BILLECART-SALMON

LE RESERVE EXTRA BRUT wvmivr Suverm o, 1L 24€
HAUSCOCKTAIL extriwr Sutrrre O.I L 16 €
MONIN ,, BITTER® MIT SODA extiiicr Farsstorre usp Nuss oL 12€
ALKOHOLFREIER APERITIF oL 12€
FiNo ,,CABERRUBIA® SHERRY, Luis PErEz o, L 15€

MENU 4 - GANGE
( KaiSERGRANAT, FiscH, ENTE, DESSERT)

170 €

MENT 5 - GANGE
( KarseErGrRANAT, BAucH ODER TRUFFEL, FiscH, ENTE, DESSERT )

195 €

MENU 6 - GANGE
( KaiserGRANAT, PiLzE, BAucH oDER TRUFFEL, FiscH, ENTE, DESSERT )

220 €

MEeNU 7 - GANGE
( DESSERT )

245 €
KAsE vom WAGEN sTATT DESSERT AUFPREIS 8 €

ZuzicL. KASE vom WAGEN

29 €

WEINBEGLEITUNG
(JEWEILS O,IL)

AFR 70 €
5ER 85€
6FR 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

CARPACCIO VOM KAISERGRANAT MIT KRUSTENTIERGELEE,
ZWEIERLEI MANGO UND JALAPENOS
o 0o 0
UsEr Ho1.ZKOHLE GEGRILLTER P11.ZE MiT BUCHECKERN,
PiLz-DasHi, PETERSILIENWURZELPUREE, GRUNKOHL UND BROMBEEREN
[ B BN )
KARTOFFELPAUNZEN MIT TRUFFEL UND SALBEI

GEBRATENER SCHWEINEBAUCH MIT TIMUT-PFEFFERSCHAUM,
KimMMEL, INGWER UND SPITZKOHL

IsLAND KABELJAU MIT FENCHEL, ZITRUSFRUCHTE UND
PiveNT D " ESPELETTE ScHAUM

LackierTE ENTENBRUST MIT PFLAUME, ROTE BETE
UND GESCHMORTES RAGOUT VON DER ENTE MIT SELLERIE

DESSERT VON DER APRIKOSE MIT ESTRAGON UND OLIVENOL

StssE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



