
	 Aperitif  

2022	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

2020	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    17 € 
2019	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 60 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    19 € 
	 Champagne Billecart-Salmon 
	 Le Réserve Extra Brut  enthält Sulfite	 	  	 	 0,1 l     	  24 € 

Hauscocktail	enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    12 € 

	 Alkoholfreier Aperitif	 	 	 	 	 0,1 l	    12 € 

	 Fino „Caberrubia“ Sherry, Luis Pérez	 	 	 0,1 l	    15 € 

Menü 4 - Gänge 
( Kaisergranat, Fisch, Ente, Dessert) 

170 € 

Menü 5 - Gänge 
( Kaisergranat, Bauch, Fisch, Ente, Dessert ) 

195 € 

Menü 6- Gänge 
220 € 

( Dessert ) 

Käse vom Wagen statt Dessert Aufpreis 8 € 

Zuzügl. Käse vom Wagen 
22 €  

Weinbegleitung 
( jeweils 0,1 l ) 

4er	     70 € 

5er	      85 € 

6er	   100 € 

7er	    115 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Carpaccio vom Kaisergranat mit Krustentiergelee, 
zweierlei Mango und Jalapenos 

••• 
Über Holzkohle gegrillter Steinpilz mit Bucheckern,  

Pilz-Dashi, Petersilienwurzelpüree, Grünkohl und Brombeeren 
••• 

Gebratener Schweinebauch mit Timut-Pfefferschaum, 
Kümmel, Ingwer und Spitzkohl 

••• 
Island Kabeljau mit Fenchel, Zitrusfrüchte und  

Piment d´Espelette Schaum 
••• 

Glasierte Entenbrust mit Pflaume, Rote Bete 
und geschmortes Ragout von der Ente mit Sellerie 

••• 
Dessert von der Aprikose mit Estragon und Olivenöl 

••• 
Süsse Kleinigkeiten 

  

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


