WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BrRuT, ., WEIN- & TAFELHAUS “ixriior Susere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
BRUT NATURE 60 MONATE extiivr Suvene

CHAMPAGNER 245 LLouis ROEDERER exwivr Sutrrre
HAUSCOCKTAIL extriwr Sutrre
MoniN ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUss

ALKOHOLFREIER APERITIF

MENU 4 - GANGE

( Hummer, Fisch, Rinp, DESSERT)

170 €

MENU 5 - GANGE
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O,IL

O.IL
O.IL
0.IL
O.IL

O,IL

( HumMmER, Bauch, Fisch, RiNp, DESSERT )

195€

MENU 6- GANGE
209 €

( DESSERT)

KisE vom WAGEN staTT DESSERT AUFPREIS 8 €

Z.uzicL. KAse vom WAGEN

22 €

WEINBEGLEITUNG
(JEWEILS O,I L)

4ER 70€
5ER 85€
6ErR  100€

7ER 15 €

16 €
17€

19€
24 €
16 €
2€
2€



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

HumMmEeRrcarraccio miT LEcHE DE TiGRE, ANANAS UND YUzu,
HumMmERMOUSSE MIT KAVIAR UND VIOLETTEM BLUMENKOHL
[ B BN J
RavioLi mit BUFFELRICOTTA, SALBEIL,
TOMATENSCHAUM, ZUCCHINI UND ARTISCHOCKEN
[ BN BN ]

GEBRATENER SCHWEINEBAUCH MIT TIMUT-PFEFFERSCHAUM,
KUMMEL, INGWER UND SPITZKOHL

ZAANDER MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGE,
GRUNE BOHNEN UND CHORIZO-FUMET
coo
Picanua vom Wacyu RIND mMiT KICHERERBSEN, SALZZITRONE, WILDER BROKKOLI
UND KLEINES RAcouT voM OCHSENSCHWANZ MIT CHIMICHURRI
coe

DrsseErT voN DER KIRSCHE UND SCHOKOLADE MIT THAI-BASILIKUM

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



