
	 Aperitif  

2022	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

2020	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    17 € 
2019	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 60 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    19 € 

	 Champagner 245 Louis Roederer enthält Sulfite		  	 0,1 l     	  24 € 

Hauscocktail	enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    12 € 

	 Alkoholfreier Aperitif	 	 	 	 	 0,1 l	    12 € 

Menü 4 - Gänge 
( Hummer, Fisch, Rind, Dessert) 

170 € 

Menü 5 - Gänge 
( Hummer, Bauch, Fisch, Rind, Dessert ) 

195 € 

Menü 6- Gänge 
209 € 

( Dessert ) 

Käse vom Wagen statt Dessert Aufpreis 8 € 

Zuzügl. Käse vom Wagen 
22 €  

Weinbegleitung 
( jeweils 0,1 l ) 

4er	     70 € 

5er	      85 € 

6er	   100 € 

7er	    115 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Hummercarpaccio mit Leche de Tigre, Ananas und Yuzu, 
Hummermousse mit Kaviar und violettem Blumenkohl 

••• 
Ravioli mit Büffelricotta, Salbei, 

Tomatenschaum, Zucchini und Artischocken 
••• 

Gebratener Schweinebauch mit Timut-Pfefferschaum, 
Kümmel, Ingwer und Spitzkohl 

••• 
Zander mit sautierten Pfifferlinge, 
Grüne Bohnen und Chorizo-fumet 

••• 
Picanha vom Wagyu Rind mit Kichererbsen, Salzzitrone, wilder Brokkoli 

und kleines Ragout vom Ochsenschwanz mit Chimichurri 
••• 

Dessert von der Kirsche und Schokolade mit Thai-Basilikum 
••• 

Süsse Kleinigkeiten 

  

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


