
	 Aperitif  

2022	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

2020	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    17 € 
2019	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 60 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    19 € 

	 Champagner 245 Louis Roederer enthält Sulfite		  	 0,1 l     	  24 € 

Hauscocktail	enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    12 € 

	 Alkoholfreier Aperitif	 	 	 	 	 0,1 l	    12 € 

Menü 4 - Gänge 
( Gelbschwanzmakrele, Fisch, Lamm, Dessert) 

170 € 

Menü 5 - Gänge 
( Gelbschwanzmakrele, Kaisergranat, Fisch, Lamm, Dessert) 

195 € 

Menü 6- Gänge 
209 € 

Zuzügl. Käseauswahl vom Wagen 
24 €  

Weinbegleitung 
jeweils 0,1 l 

4er	     70 € 

5er	      85 € 

6er	   100 € 

7er	    115 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Gelbschwanzmakrele mit Zitrusfrüchte, Fenchel, 
Avocado und Vinaigrette von fermentierter Himbeere mit Verbene 

••• 
Ravioli mit Büffelricotta, Salbei, 

Tomatenschaum und Frühlingsgemüse 
••• 

Gebratener Kaisergranat mit gefüllter Zucchiniblüte, 
Shiso-Tee und Yuzugel 

••• 
Seezunge mit Beurre Noisette,  
Kaviar, Spargel und Kräutern 

••• 
Lamm mit japanischer Aubergine, 

Linsen und schwarzem Knoblauch 
••• 

Dessert von der Erdbeere und Holunderblüte 
••• 

Süsse Kleinigkeiten 

  

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


