WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BrRuT, ., WEIN- & TAFELHAUS “ixriior Susere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
BRUT NATURE 60 MONATE extiivr Suvene

CHAMPAGNER 245 LLouis ROEDERER exwivr Sutrrre
HAUSCOCKTAIL extriwr Sutrre
MoniN ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUss

ALKOHOLFREIER APERITIF

MENU 4 - GANGE

O.IL

O,IL

O.IL
O.IL
0.IL
O.IL

O,IL

( JakoBsmuscHEL, FiscH, WACHTEL, DESSERT)

160 €

MEND 5 - GANGE

16 €
17€

19€
24 €
16 €
2€
2€

( JaAkoBsMUSCHEL, KAISERGRANAT, FiscH, WACHTEL, DESSERT)

184 €

MENT 6- GANGE
199 €

Zuz0GL. KASEAUSWAHL voM WAGEN

24 €

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O, L.

AFR 70 €
5ER 85€
6FR 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

CARPACCIO VON DER JAKOBSMUSCHEL MIT
NasHi BIrNE, RINGELBETE UND ZITRUSFRUCHTE
o 0o 0
Raviorr vom OCHSENSCHWANZ MIT PORTWEIN,
MORCHELN UND ERBSEN
[ B BN )
GEBRATENER KAISERGRANAT MIT GEFULLTER ZUCCHINIBLUTE,
Suiso-TeE unD YUuzUuGEL

SEEZUNGE MIT BEURRE NOISETTE,
KAvVIAR, SPARGEL UND KRAUTERN
o 0o
WacHTEL MIT TIMUT-PFEFFERJUS,
PrLAUME UND SELLERIE

DESSERT VON SAUERRAHM UND ORANGEN

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



