
	 Aperitif  

2022	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

2020	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    17 € 
2019	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 60 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    19 € 

	 Champagner 245 Louis Roederer enthält Sulfite		  	 0,1 l     	  24 € 

Hauscocktail	enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    16 € 

	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    12 € 

	 Alkoholfreier Aperitif	 	 	 	 	 0,1 l	    12 € 

Menü 4 - Gänge 
( Jakobsmuschel, Fisch, Wachtel, Dessert oder Käse) 

160 € 

Menü 5 - Gänge 
( Jakobsmuschel, Kaisergranat, Fisch, Wachtel, Dessert oder Käse) 

183 € 

Menü 6- Gänge 
(Dessert oder Käse) 

199 € 

Zuzügl.Käseauswahl 
20 € 

Weinbegleitung 
jeweils 0,1 l 

4er	     70 € 

5er	      85 € 

6er	   100 € 

7er	    115 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Carpaccio von der Jakobsmuschel mit  
Nashi Birne, Ringelbete und Zitrusfrüchte 

••• 
Ravioli vom Ochsenschwanz 

mit Petersilienwurzel und Trüffel 
••• 

Gebratener Kaisergranat mit Erbsen, 
Shiso-Tee und Yuzugel 

••• 
Zander mit Tomaten-Beurre blanc, 

Artischocken, Bohnen, jungem Spinat und Pinienkerne 
••• 

Wachtel mit Timut-Pfefferjus, 
Pflaume und Sellerie 

••• 
Dessert von dunkler Schokolade und Cassis 

••• 
Käseauswahl mit Früchtebrot 

••• 
Süsse Kleinigkeiten 

  

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


