WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF
2022 RIESLING SEKT extiir Suveire O,1L 16 €
2020 Rost SEkT BrRuT, ., WEIN- & TAFELHAUS “ixriior Susere oI1L 17€
2019 GRUNER VELTLINER SEKT
BruT NATURE 60 MONATE exrisur Suvrre o, L 19€
CHAMPAGNER 245 Louts ROEDERER exmiir Surime o, 1L 24€
HAUSCOCKTAIL exticr Susre o, IL 16€
MONIN ,, BITTER® MIT SODA extiir Farestorre unn Nuss oL 12€
ALKOHOLFREIER APERITIF o, IL 12€

MENU 4 - GANGE
( JakoBsmuscHEL, FiscH, WACHTEL, DESSERT ODER KASE)
160 €

MEND 5 - GANGE
( JaAkoBSMUSCHEL, KAISERGRANAT, FiscH, WACHTEL, DESSERT ODER KASE)
183 €

MEeNU 6- GANGE
(DESsERT ODER KASE)

199 €

7.U7UGL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O, L.

AFR 70 €
5ER 85€
6FR 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

(CARPACCIO VON DER JAKOBSMUSCHEL
mIT NasaI BIRNE UND CHIOGGIA BETE
o 0o 0
RavioLt vom OCHSENSCHWANZ
MIT PETERSILIENWURZEL UND TRUFFEL

GEBRATENER KAISERGRANAT MIT ERBSEN

ZANDER MIT TOMATEN-BEURRE BLANC,
ARTISCHOCKEN, BOHNEN, JUNGEM SPINAT UND PINIENKERNE

WacHTEL MiT PFLAUME UND SELLERIE

DESSERT VON DUNKLER SCHOKOLADE UND (CASSIS

KAsEAusSwWAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



