WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BrRuT, ., WEIN- & TAFELHAUS “ixriior Susere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
BRUT NATURE 60 MONATE extiivr Suvene

CHAMPAGNER 245 LLouis ROEDERER exwivr Sutrrre
HAUSCOCKTAIL extriwr Sutrre
MoniN ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUss

ALKOHOLFREIER APERITIF

MENU 4 - GANGE

O.IL

O,IL

O.IL
O.IL
0.IL
O.IL

O,IL

( KaiserGrANAT, FiscH, REH, DESSERT ODER KASE)

160 €

MEND 5 - GANGE

16 €
17€

19€
24 €
16 €
2€
2€

( KAISERGRANAT, JAKOBSMUSCHEL , FiscH, ReH, DESSERT ODER KASE)

183 €

MEeNU 6- GANGE
(DESsERT ODER KASE)

199 €

7.U7UGL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O, L.

AFR 70 €
5ER 85€
6FR 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

KAISERGRANAT UND HUMMER MIT KAVIAR,
KOHLRABI, FERMENTIERTEN RADIESCHEN UND GRANNY SMITH APFEL

GETRUFFELTE OCHSENSCHWANZSUPPE MIT
20 JAHRE ALTEM PORTWEIN UND RAVIOLI
[ B BN )
(GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL MIT KRUSTENTIERSAUCE,
FencHEL, SALICORN, POMELO UND HOLUNDERBLUTEN MIT LLIMONE

WourrsBarscH MiT TOMATEN-BEURRE BLANC,
ARTISCHOCKEN, BOHNEN, JUNGEM SPINAT UND PINIENKERNE
o 0o
RearUCkEN miT TRUFFELJUS UND CRANBERRY-BALSAMICOGEL,
RoseENKOHL, PETERSILIENWURZEL UND PoMMES Pavi:
UND KLEINES RacouTt vom WiLD MiT KARTOFFEL-SCHAUM

DESSERT VON DER SCHOKOLADE UND ANANAS

KAseAuswAHL MIT FRUCHTEBROT

StisskE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



