WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BrRuT, ., WEIN- & TAFELHAUS “ixriior Susere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
BRUT NATURE 60 MONATE extiivr Suvene

CHAMPAGNER 245 LLouis ROEDERER exwivr Sutrrre
HAUSCOCKTAIL extriwr Sutrre
MoniN ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUss

ALKOHOLFREIER APERITIF

MENU 4 - GANGE

O.IL

O,IL

O.IL
O.IL
0.IL
O.IL

O,IL

( TaTAr, Fisch, LamM, DESSERT ODER KASE)

160 €

MEND 5 - GANGE

16 €
17€

19€
24 €
16 €
2€
2€

( TATAR, JaAkOBSMUSCHEL , FiscH, Lamm, DESSERT ODER KASE)

179 €

MEeNU 6- GANGE
(DESsERT ODER KASE)

199 €

7.U7UGL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O, L.

AFR 70 €
5ER 85€
6FR 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

TaTAR voM RIND MIT OCHSENSCHWANZGELEE,
SCHWARZWURZELN UND SCHWARZE NUSSE
o 0o 0
Kaviar miT BLumENKOHL, WACHTELEI
UND GEKLARTER BUTTERMILCH
[ B BN )
GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL MIT KRUSTENTIER-SABAYON,
FencueL, SaLicorN, POMELO UND HOLUNDERBLUTEN-LIMONENGEL

GEFLAMMTER KABELJAU UND GARNELEN GYOZA MIT
Miso BEURRE BraNc, PApaya UND ERDNUSSE
o 0o
LAMM MIT SALZZITRONE,
Weisse BOHNEN, POVERADE UND POLENTA

DESSERT VON DER BIRNE MIT STEIRISCHEN KURBISKERNEN

KAsEAUuSWAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



