WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BruT, ,, WEIN- & TAFELHAUS “exiicr Suvere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
Brut NATURE 60 MONATE exriicr Sutrre

CHAMPAGNER 245 Louts ROEDERER extiir Sutrme
HAUSCOCKTAIL exriicr Sutrrre
MoniNn ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUSS

ALKOHOLFREIER APERITIF

MENU 4 - GANGE

O.IL

O,IL

O.,IL
O.IL
O.IL
O.IL

0.,IL

( HummeRr, Fisca, Lamm, DESSERT ODER KASE)

160 €

MENU 5 - GANGE

( HumMmER, Ravioro , Fisca, Lamm, DESSERT ODER KASE)

179 €

MENU 6- GANGE
199 €

7.U70GL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O,I L.

AER 70€
5ER 85€
6ER 100 €

7ER 15 €

16 €
16 €

19€
24 €
16 €
2€

10€



WEIN- & TAFELHAUS

MEeNG

APEROS

AMUSE BOUCHE

Euroraiscier HummER miT LECHE DE TIGRE, FENCHEL,
Avocapo, YUzu UND SCHWARZEM TEE

KARTOFFELPAUNZEN MIT PARMESANSCHAUM
UND WINTERTRUFFEL
oo
RavioLo vom ¢ESCHMORTEN KALB MiT TOMATENSCHAUM
GRUNEM SPARGEL, PFIFFERLINGE UND ERBSEN

SEETEUFEL AUS NOIRMOUTIER MIT
GEFULLTER ZUCCHINIBLUTE UND KRUSTENTIERSUD
o 0o
LAMM MIT SALZZITRONE,

Weisse BOHNEN, POVERADE UND POLENTA

DESSERT VON DER APRIKOSE

KAsEAUuSWAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



