WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BruT, ,, WEIN- & TAFELHAUS “exiicr Suvere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
Brut NATURE 60 MONATE exriicr Sutrre

CHAMPAGNER 245 Louts ROEDERER extiir Sutrme
HAUSCOCKTAIL extiier Sutre

MoniNn ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUSS

MENU 4 - GANGE

O.IL

O,IL

O,IL
O.IL
O,IL

O.IL

( KaiserGrANAT, FiscH, Ren, DESSERT ODER KASE)

160 €

MENU 5 - GANGE

16 €
16 €

19€
24 €
16 €
2€

( KAISERGRANAT, STUBENKUKEN, FiscH, REH, DESSERT ODER KASE)

179 €

MENT 6- GANGE

199 €

7.U7UGL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O,I L

4ER 70 €
5ER 85€
6ER 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MEeNG

APEROS

AMUSE BOUCHE

KaIsERGRANT MIT LECHE DE TIGRE, SPARGEL,
Yuzu unD scHwARZEM TEE
coe
GRUNER SPARGEL MIT OLIVEN-HOLLANDAISE,
KANDIERTE OLIVEN UND OLIVENKRAUT

STUBENKUKEN MIT PORTWEINJUS,
MorcHELN, ERBSEN UND PAUNZEN

‘WOLFSBARSCH ,,MEDITERRAN
MIT KRUSTENTIERSCHAUM

REH MIT SONNENBLUMENKERNE, PFEFFERSCHAUM,
NavETTEN, HIMBEERE UND RADICCHIO

DEsseErT voN ERDBEEREN, RHABARBER UND MINZE

KAseAuswAHL MIT FRUCHTEBROT

StisskE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



