
 Aperitif  

 Riesling Sekt enthält Sulfite     0,1 l    14 € 
Hauscocktail enthält Sulfite     0,1 l    14 € 

 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite  0,1 l    15 € 
 Champagner enthält Sulfite      0,1 l        22 € 
 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss  0,1 l    11 € 

Menü 4 - Gänge 
( Hamachi, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

155 € 

Menü 5 - Gänge 
( Hamachi, Schweinebauch, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

170 € 

Menü 6 - Gänge 
( Hamachi, Paunzen, Schweinebauch, Fisch, Rind, Dessert oder Käse)  

187 € 

Menü 7 - Gänge 
196 € 

Weinbegleitung 
jeweils 0,1 l 

4er   60 € 
5er   75 € 
6er   90 € 
7er 105 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Hamachi mit Papaya, 
Yuzu und gebackenem Croustillant mit Miso 

••• 
Kartoffelpaunzen mit Lardo, 
Parmesan und Brunnenkresse 

••• 
Krosser Schweinebauch mit Pfefferschaum, 

Kümmel, Ingwer und Spitzkohl 
••• 

Roulade vom Seesaibling mit zweierlei Spargel, 
Oliven-Hollandaise und gerauchte Beurre Blanc 

••• 
Picanha vom Wagyu Rind mit schwarzen Bohnen 

und kleine Tortilla vom Ochsenschwanz mit Chimichurri 
••• 

Dessert von Rhabarber, Himbeere und Schmand 
••• 

Käseauswahl mit Früchtebrot 
••• 

Süsse Kleinigkeiten 

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


