WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

RIESLING SEKT extuier Suvere O,IL 14 €
HAUSCOCKTAIL et Susre O,IL 14 €
Rost Sexr Brur, ., WEIN- & TAFELHAUS “extuair Suverme oL 15€
CHAMPAGNER  exriicr Surire O.I L 29 €
MoniN ,,BITTER“ MIT SODA extiir Farestorre up Nuss O.I L RS

MENG 4 - GANGE
( JakoBsmuscHEL, Fisch, RIND, DESSERT ODER KASE)

155 €

MENU 5 - GANGE
( JAKOBSMUSCHEL, SCHWEINEBAUCH, FiscH, RIND, DESSERT ODER KASE)

170 €

MENU 6 - GANGE
( JakoBsMUSCHEL, E1GELB,ScHWEINEBAUCH, FiscH, RIND, DESSERT ODER KASE)

190 €
MENU 7 - GANGE

199 €

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O,I L

4ER 60 €
SER 75€
6ER 9o €

7ER  105€



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

MARINIERTE JAKOBSMUSCHEL MIT KAVIAR,
GRANNY SMITH, SELLERIE UND KALAMANSI

Ravior mit EIGELB UND JUNGEM SPINAT,
MIT PARMESANSCHAUM UND WINTERTRUFFEL

KROSSER SCHWEINEBAUCH MIT PFEFFERSCHAUM,
KiMMEL, INGWER UND SPITZKOHL

ZANDER MIT KRUSTENTIERSCHAUM,

Cuot Sam unp Kirsis

[ B BN J
Picanna vom Wacyu RiND MiT SCHWARZEN BOHNEN
UND KLEINE TORTILLA vOM OCHSENSCHWANZ MIT CHIMICHURRI
[ B BN J
DESSERT VON DER VALRHONA SCHOKOLADE
UND PASSIONSFRUCHT

KASEAUSWAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



