
 Aperitif  

 Riesling Sekt enthält Sulfite     0,1 l    14 € 
Hauscocktail enthält Sulfite     0,1 l    14 € 

 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite  0,1 l    15 € 
 Champagner enthält Sulfite      0,1 l        22 € 
 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss  0,1 l    11 € 

Menü 4 - Gänge 
( Jakobsmuschel, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

155 € 

Menü 5 - Gänge 
( Jakobsmuschel, Schweinebauch, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

170 € 

Menü 6 - Gänge 
( Jakobsmuschel, Eigelb,Schweinebauch, Fisch, Rind, Dessert oder Käse)  

190 € 

Menü 7 - Gänge 
199 € 

Weinbegleitung 
jeweils 0,1 l 

4er   60 € 
5er   75 € 
6er   90 € 
7er 105 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Marinierte Jakobsmuschel mit Kaviar, 
Granny Smith, Sellerie und Kalamansi 

••• 
Ravioli mit Eigelb und jungem Spinat, 

mit Parmesanschaum und Wintertrüffel 
••• 

Krosser Schweinebauch mit Pfefferschaum, 
Kümmel, Ingwer und Spitzkohl 

••• 
Zander mit Krustentierschaum, 

Choi Sam und Kürbis  
••• 

Picanha vom Wagyu Rind mit schwarzen Bohnen 
und kleine Tortilla vom Ochsenschwanz mit Chimichurri 

••• 
Dessert von der Valrhona Schokolade 

und Passionsfrucht 
••• 

Käseauswahl mit Früchtebrot 
••• 

Süsse Kleinigkeiten 

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


